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Grande
SpeedMixPronto & PressoBeanPronto 
SpeedMixPlus & PressoBeanPlus



89179 Beimerstetten
Robert-Bosch-Straße 3
www.servomat-steigler.com

Wir sind Mitglied: Auszeichnungen der Branche:
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Technische Daten
	 Pronto 	 Pronto		  Plus	 Plus
Brühsystem	 SpeedMix	 PressoBean		  SpeedMix	 PressoBean

Direktwahlmöglichkeiten
Latte Macchiato	 •	 •		  •	 •
Cappucino	 •	 •		  •	 •
MoccaCino®	 •	 •		  •	 •
Kaffee schwarz	 •	 •		  •	 •
Kaffee weiß	 •	 •		  •	 •
Espresso Macchiato	 •	 •		  •	 •	
Espresso	 •	 •		  •	 •
Cafe au lait	 •	 •		  •	 •
Choco	 •	 •		  •	 •
Teewasser	 •	 •		  •	 •
Individualgetränk				    •	 •

Anwahlvarianten alternativ
9 Direktwahl 1 Vorwahl				    •	 •
8 Direktwahl 2 Vorwahl				    •	 •	

Vorwahloptionen
Big Cup				    •	 •
2. Kaffeesorte	 •			   •	 •
Vanille (individuell)				    •	 •
Zucker	 •			   •	 •
Kanne				    •	 •

Technische Daten
Höhe in mm			   590	
Breite in mm			   415
Tiefe inkl. Anschluss in mm			   630
Ausgabehöhe in mm			   150
Leergewicht in kg	 33	 40		  33	 40
Anschluss			  230 V - 50 / 60 Hz
Leistung(Modellbedingt)	 1700 W	 1200 W		  1700 W	 1200 W
Festwasseranschluss				    •	 •
Wassertank	 3,5 l	 3,5 l
Anzahl Mixer	 2	 1		  3	 2
Anzahl Container	 4	 3		  5	 4

Brühzeit
Tasse, je nach Spezialität	 12-15 Sek.	 15-25 Sek.		  12-15 Sek.	 15-25 Sek.

Kapaziät / Reichweite
Kaffeeportionen	 2x ca. 150	 ca. 120		  2x ca.150	 ca.120
Chocoportionen			   ca. 45
Milch Portionen / Topping			   ca. 150
Tresterbehälter		  ca. 50			   ca. 50
Clean-Stop (Tresterbehälter) 		  ca. 100			   ca. 100
Reichweite			   ca. 150

Besonderheiten / Optionen
A.R.T.-Programm			   •
Automatische Spülreinigung			   •
Münzprüfer			   •
Tresterschublade			   •		  •

Farbe
schwarz			   •
weiß			   •

Zahlungssysteme
MDB-Schnittstelle			   •
servosecure RFID			   optional

Datenerfassung EVADTS
tm-on			   optional
Flashcard / USB			   optional

Unsere Brühsysteme

Ihr Service- und Beratungspartner

PressoBean
Ganze, röstfrische Bohnen werden in der 
Kaffeemühle frisch gemahlen, mit 92°C 
heißem Wasser kurz und gut feinporig 
gebrüht. Unser bewährter Microbrüher 
löst mit 9 Bar Druck feinste Säuren und 
Aromen und zaubert dabei eine helle, 
feine Crema. Mit unserem patentierten 
SpeedMix-System setzen wir auf den 
Cappuccino ein luftig leichtes Häubchen 
und produzieren bei Kakao den cremigsten 
Geschmack.

SpeedMix
Ein spezielles, patentiertes und 
hochtouriges Servomat Mixverfahren. 
Gefriergetrockneter Kaffee wird mit 
heißem Wasser aufgebrüht und mit 
einer Sauerstoffdusche bei 16.000 
Umdrehungen auf Aromatouren gebracht. 
Auch Milchpulver (mit 85°C heißem 
Wasser verflüssigt) erhält im SpeedMix-
System den heißgeliebten, cremigen 
Milchschaum.


