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lhre Vorteile auf einen Blick

Feinster Kaffeegenuss auf
Knopfdruck.

HeilRgetrankeautomaten von Sielaff sind
Garanten flr héchste Vending-Qualitat
und feinsten Kaffeegenuss. Die von
Sielaff eingesetzten Komponenten wie
Briiher oder Hochleistungsmixer sind die
Basis fur maximale Funktionssicherheit.

Perfekt und individuell abgestimmt auf
die unterschiedlichen Geschmacker
komponiert Sielaff die richtige Rezep-
tur. So treffen Sie stets die héchsten
Anspriche lhrer Kunden - vom starken,
frisch gebriihten Kaffee in Skandinavi-
en, der berihmten Wiener Melange bis
zum original italienischen extra kurzen
Espresso.

In der Vending-Branche stehen die
anziehende Optik, die einfache,
ergonomische Bedienung und der hohe
Hygiene-Standard unserer Heif3-
getrankeautomaten im Blickpunkt und
fir nachhaltigen Verkaufserfolg.

HeiRe Vielfalt nach jedem
Geschmack.

Ausgezeichnete Kaffeequalitat trifft

auf grofRe Produktvielfalt. Wahlen Sie
bedarfsgerecht aus zwei verschiedenen
Zubereitungsvarianten und verwdhnen
Sie sich und Ihre Kunden auf Knopf-
druck in Gastronomiequalitat. Ob mit
frischgemahlenem Kaffee oder mit kost-
lichen Instantprodukten - fiir feinsten
Genuss ist gesorgt.

Zwei Designvarianten -
einfache Bedienung.

Das stilvolle EC-Design ist an jedem
Standort ein echtes Highlight - inklusive
durchgehendem Edelstahlbedienmodul
mit 14 beleuchteten Direktwahltasten
aus Metall. Die kundenfreundliche
ES-Variante besticht durch 12 grol3e
und indirekt beleuchtete Sortenschilder
sowie 21 individuell programmierbare
Anwahltasten mit zusatzlichen Auswahl-
moglichkeiten wie ,Extra Zucker” und
,Milch & Zucker*.

Erfolg an jedem Standort.

Dank unserem konzeptionell durch-
dachten, wartungsarmen Betrieb ist die
Profitabilitat an allen Aufstellplatzen
garantiert.

Genuss beginnt mit Qualitit im
Detail.

Hochwertige Komponenten aus dem
HoReCa-Bereich wie Boiler, Briher oder
Muhle garantieren exzellente Heillge-
trankequalitat: Genuss wie beim Barista.

Variantenvielfalt - fiir den
individuellen Einsatz.

Je nach Variante stehen Ihnen unter-
schiedliche Behalterkonfigurationen zur
Verfligung.

Die Sielissimo Espresso bietet einen
Bohnenbehalter mit 4,5 kg Fassungs-
vermdgen.

Einfach transportiert -
und in Betrieb genommen.

Per Hubwagen angeliefert, stehen die
Standgerate der Sielissimo Serie sofort
auf eigenen, exakt hdhenjustierbaren
FiRen - und fir nachhaltigen Umsatz
von der ersten Minute an.




Talent & Technik

Becherausgabemodul ,BAM‘ -
Innovationen setzen Standards.

Manchmal braucht es besondere Inno-
vationen, um Meilensteine zu setzen.
Fir den Vending-Bereich setzt Sielaff mit
dem ,BAM' solch einen neuen Standard.
Bisher mussten Automatenbecher eine
Vielzahl an Anforderungen erfillen.

Allgemeine Fakten

M Individualisierbare Werbescheibe

M Einfache Integration unterschiedlicher
Zahlungssysteme mdglich

M Bedienelemente in ergonomischer,
behindertengerechter Hohe

M Stationsfahig

M Modularer Aufbau — dadurch
besonders servicefreundlich und
recyclingféhig

Gehause

M Metallteile innen pulverlackiert,
Kunststoffdekorteile zweikomponen-
tenbeschichtet

M Innenausstattung Uberwiegend aus
geschliffenem Edelstahl

M Innenbeleuchtung mit Tirkontakt-
schalter

M Service-Steckdose

Technik

M Schlauchklemmventile mit platinver-
netzten Schlduchen

M VerschlieBbare Produktrutschen aus
antistatischem Material

M Produktausgabe Uber Schwenkarm

M Becher-/Gefalerkennung Uber Licht-
schranke

M Heilwasserzirkulation bis zum Ventil

M Optional: Kannenschaltung

Das macht(e) die Becher teuer und es
konnte zu ,Klemmern‘ und zum Automa-
tenausfall fihren. Damit macht Sielaff
Schluss: mit dem neuen Modul fir alle
Sielaff-Kaffeeautomaten sowie Papier-
und Plastikbecherformaten.

Steuerung

M Steuerungsplatine mit Flash-Eprom

M Freie Anwahlprogrammierung (Direkt-
wahl, Zuwahl, individuelle Mischung)

M Frei editierbare Getrankenamen

M Einfache Tassenfiillmengen-
Anpassung

M Automatisches Reinigungsprogramm

M Kurzprogramme fiir Spulen, Statistik
und Becherabgabe

M Kurzschlussgeschiitzte Bauweise

Zahlungssysteme (optional)

M Vorbereitet fur den Einbau standardi-
sierter MDB-Zahlungssysteme - auf
Wunsch auch BDV oder Executive

M Optional: Vorbereitung oder Einbau
bargeldloser Zahlungssysteme

Verkaufs-/Servicedaten

M Erfassung nach EVA-DTS-Standard

M Datenlibertragung mit mobilem
Datenerfassungsgerat (IR-Schnitt-
stelle)

M Telemetrie-Anbindung mdglich

M Sielector zur Konfiguration und
Statistikauslesung des Automaten

Extra Zucker

Extra Weiber

Selbst Feuchtigkeit, Druck oder Stau-
chen fiihren nicht mehr zwangslaufig
zu Stoérungen. Sogar die stufenlose
Einstellung des Becherwerkes kdnnen
Sie selbst einfach vornehmen. Technik
macht den Unterschied — wenn sie von
Sielaff ist.

Dosierung

M Je nach Variante: bis zu 50 frei
programmierbare Getrankerezepte

M Frei einstellbare Getrankevolumen bis
maximal 300 ml pro Portion

M Becherwerk mit einer Kapazitat von
500 Bechern (optional: 800 Becher)

M Drehzahl und Laufzeit der Dosier-
motoren frei einstellbar

M Filterzahler

M Zeitgesteuerte Sperrung einzelner
Produkte dank ,Happy-Hour“-Funktion
moglich

Produktvarianten

M Sielissimo CIS:
1 bzw. 2 Kaffee- und bis zu 6 weitere
Instantbehalter

M Sielissimo CVS:
1 groRer Bohnenbehalter und 5 bzw.
6 Instantbehalter




Behalterbreite (ca.)
Behaltervolumen (ca.)

Instantkaffee

Zucker

Weilker / Topping

Kakao

Tee

Suppe

Cappuccino Spezial

Bohnenkaffee

67 mm 78 mm 137 mm
4.900 ccm 5.800 ccm 10.000 ccm
1.000 g 1.250 g -

4.000 g 5.000 g -

2.500 g 3.000 g -

- 3.500 g 6.000 g
4500¢ 5.500 g -

3.500 g 4.500 g -

2.500 g 3.000 g 5.000 g

Bohnenbehalter 4.500 g

Sielissimo EO

B Nur erhaltlich in der EC-Ausfiihrung

M Schutzklasse IP 24

M Regendach

M Einbruchschutzrahmen mit Schloss-
tasche

M Minzeinwurfschieber und Riickgabe-
trommel

M Regendach Uber Getrankeausgabe

M AusgabeverschlieRung (Shutter)

M Rickwand

M Heizung

M Fehlerstrom (Fl)-Schutzschalter

l Bodenbefestigung

Sielissimo EO



Varianten

Sielissimo CIS

Cappuccino Spezial

Variante 7401
7 Produktbehélter, 4 Mixereinheiten

Verzichten Sie nicht auf die kleine
Pause mit Ihrem Lieblingsgetrank.
Die Instant-Ausfiihrung CIS versorgt
Sie mit vielfaltigen Kostlichkeiten.

Neben dem attraktiven Design besticht
die CIS durch Zuverlassigkeit, einfache
Handhabung und hohe Servicefreund-
lichkeit. Ihr Kunde gelangt auf Knopf-
druck schnell und einfach an seine
kostliche HeiRgetrankespezialitat.

I

© Topping/CSP

Variante 8401 B
8 Produktbehélter, 4 Mixereinheiten

I
I

© Weiler
© Topping/CSP

Variante 7403
7 Produktbehélter, 4 Mixereinheiten

Bis zu 8 verschiedene Produktbehalter
und 5 Mixer sorgen fir die richtige
Mischung und viel Abwechslung im
Angebot.

Cappuccino Spezial

Variante 7501 B
7 Produktbehélter, 5 Mixereinheiten

Technik im Instant-Bereich

M Schlauchpumpe fiir hohe
Dosiergenauigkeit und geringe
Verkalkungsneigung

B Schlauchklemmventile mit
platinvernetzten Schlauchen

M Frei einstellbare Mixerdrehzahl je
Getrank (bis max. 17.000 U / Min.)

M Boilerheizung: 2,8 kW (optional 2 kW)

M Boilervolumen: 3 |



Sielissimo CVS —

CSP
Tee

Variante 5305
1 groBer Bohnenbehélter
5 Produktbehélter, 3 Mixereinheiten

Weilker
Zucker

Variante 6301

1 groBer Bohnenbehélter Variante 6402 ) Variante 6405 .
6 Produktbehdlter, 3 Mixereinheiten 1 groer Bohnenbehalter 1 groBer Bohnenbehdlter
’ 6 Produktbehéilter, 4 Mixereinheiten 6 Produktbehéilter, 4 Mixereinheiten

Die CVS setzt auf eine Kombination Die Vielfalt der Variationsmaoglichkeiten Technik im Espresso-Bereich
aus ganzen Kaffeebohnen und sowie die Qualitat und das anspre- m AuRerst robuster Metallbriiher
Instantprodukten, die frisch zubereitet chende Design eines professionellen fur Kaffeemengen von 6 - 13 g
ein Genusserlebnis sind. Vollautomaten erfiillen alle Anspriiche B Mihle mit gerduscharmen

an die verschiedenen Aufstellplatze. Prazisionsmahlscheiben und
Der langlebige Metallbriiher und die Feingewinde
Technik ,Made in Germany“ garantieren M Bohnenbehalter mit 4,5 kg
Zuverlassigkeit gepaart mit Kaffee- Fassungsvermogen
Kultur auf héchstem Niveau. Egal ob M Boilerheizung:
typischer Espresso mit perfekter Crema, Espressoboiler 2,7 kW (opt. 2 kW)
Cappuccino oder trendige Spezialitaten Instantboiler 2,8 kW (opt. 2 kW)
wie Latte Macchiato - der Automat bietet M Boilervolumen:

jedes Getrank in Gastronomiequalitat. Instant 3 |, Espresso 0,5 |



Designvarianten

Sielissimo EC

Design A Design B
Standard

Sielissimo ES

Design C Design D
Standard



Gehéuse in

Reinweil8 (RAL 9010),
Weialuminium (RAL 9006)
und Tiefschwarz (RAL 9005)
erhéltlich

GroRe
M 1.830 x 700 x 770 mm
(Hohe x Breite x Tiefe)

Gewicht
M 190 - 240 kg
(Variantenabhangig)

Elektrische

Anschlusswerte

W 230V/50 Hz/16 A
(optional 10 A)

Leistungsaufnahme
W29 kW




Sielaff GmbH & Co. KG
Automatenbau
Mdinchener Str. 20
91567 Herrieden
Deutschland

Telefon: +49 (0) 9825/18-0
Telefax: +49 (0) 9825/18-155

E-Mail: info@sielaff.de
Internet: www.sielaff.de
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