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Einfache Instandhaltung und Reinigung 
 
Die Kaffeemühlen Nuova Simonelli sind einfach einzustellen, leicht zu 
reinigen und einfach instand zu halten. Bei jedem Eingriff  behalten sie die 
eingestellten Werte  und gestatten somit eine rasche Wiederherstellung 
der gewünschten Funktion ohne Kaffee zu vergeuden. 

Clima Pro Technology 
 

Konstante Mahltemperatur durch wahlweise 
elektronisch gesteuerte Heizung und Kühlung 

 

  Mythos One 

Gewicht netto 23 Kg 

Gewicht brutto 25 Kg 

Aufbau   

Maße Breite x Höhe x Tiefe 188 x 510 x 400  mm 

Material Gehäuse  Edelstahl  

Farbvarianten schwarz  

Elektrische Eigenschaften   

Netzspannung 230 V (50 Hz) 

Leistung bei maximaler Energie  800  W 

Mahlwerk   

Mahlgradeinstellung Mikrometrisch stufenlos 

Produktivität 15 kg  / Stunde 

Mahlgeschwindigkeit (Sek/ gr) 2,7 

Durchmesser Mahlscheiben 75 mm 

Bohnenbehälter   

Material Lebensmittelgeeignetes PP 

Kapazität 1,3 kg 

Sicherheitssystem •  

Elektronik   

LCD Display • 

Zweizeiliges Display • 

Sprachen I/GB/F/D/E 

Stop & Go • 

Barista Funktion • 

Automatische Befüllung • 

Elektronische Dosierung • 

Programmierte Mengen 3 

Gesamtzähler • 

Teilzähler • 

Motorschutz • 

  

Die Kaffeemühle für Top Baristas in aller Welt. 
 
Die Kaffeemühle Mythos One von Nuova Simonelli  ist eine 
Kaffeemühle für echte Kaffeespezialisten und die erste 
weltweit, die mit dem einzigartigen, innovativen Clima Pro 
Technology System ausgestattet ist. Diese neue Technologie 
mit intelligenter Temperatursteuerung während des 
Mahlvorganges  gewährleistet eine unvergleichlich stabile und 
gleichbleibende Dosierung des Kaffeemehls. Durch die Clima 
Pro Technology gibt es keinerlei Temperaturschwankung 
während des Mahlvorganges. 

Nuova Simonelli Kaffeemühle  Mythos One 

Keine Kaffeeklumpen nach dem 
Mahlen 
 
Die Mythos One beseitigt die 
statische Aufladung  der 
gemahlenen Kaffeepartikel während 
des Mahlvorganges, so dass 
höchste Gleichmäßigkeit des 
Kaffeepulvers bei jeder Mahlung  
gewährleistet ist. 

Ergonomisches Frontteil 
 
Das Design des neuen Frontteil 
gestattet dem Barista stets die 
Kontrolle über alle Vorgänge zu 
behalten. Die LEDs gewährleisten die 
Beleuchtung des Arbeitsbereichs auch 
in schwach beleuchteten Räumen.  
 

Stop and go Funktion  
 
Gestattet dem Barista die Entnahme 
von beliebigen Teil-Dosen. 
 

Barista –Funktion 
 
Gestattet die Echtzeit- Einstellung der 
Dosis ohne die Programmierung 
aufrufen zu müssen. 

Longlife-Mahlscheiben 
 
Mahlkörper aus Titan gewährleisten 
ein noch wirksameres und 
gleichbleibendes Mahlen (bis zu 
1.200 kg Kaffee). 


