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Tradition
TREND

die neue coffee bar anytime 
mit dem 3 x 2 Faktor

Kaffeespezialitäten ganz nach Ihrem  
individuellen Bedarf und Geschmack in

• Getränkegrösse
• Kaffeequalität
• Zubereitungsart

Mit dem einzigartigen, patentierten  
variflex®-Brühsystem

luce x2

rheavendors



In einem Punkt sind sich alle Menschen einig:
Jeder will etwas Anderes.

3 x 2 – das Motto der neuen Wahlfrei­

heit von luce x2. Wählen Sie Ihre 

Lieblingsqualitäten, Mengen und 

Spezialitäten ganz nach Gust(o) und 

Laune: 

1. �Getränke-Größe:  

klein für „to stay“ oder groß „to go“ 

2. �Kaffee-Qualität:  

Classic oder Premium 

3. �Zubereitungs-Art:  

traditionell Gusto Filterkaffee oder  

trendy Latte Macchiato & Co. 

Alles ist möglich, alles ist außergewöhnlich!

Mit 2 Bechergrössen bieten Sie nicht nur 

eine Auswahl wie im CoffeeShop, sondern 

auch den passenden Cup zur Spezialität. 

Bieten Sie stilgerecht den beliebten Cap­

puccino „to stay” im 180 ccm Standard-

Cup und Latte Macchiato „to go” im  

300 cm BigCup und schon schmeckts  

allen doppelt gut. Alle automatengängi­

gen Bechergrössen sind einstellbar – auch

doppelwandige Papercups. Sie haben die 

Wahl.

Darf es ein klassischer Espresso, Cappuccino 

oder der sahnig leckere MoccaCino® sein? 

Die neue coffee bar anytime mit dem 3 x 2- 

Faktor bietet jedem etwas: Heißgetränke in 

großer Auswahl – ganz wie im CoffeeShop.

Das sahnig kräftige 

Geschmackserlebnis  

– exklusiv und nur 

aus rheavendors / 

servomat steigler-

Geräten.

Sie haben die Wahl:
kleiner / grosser Becher

Sie haben die Wahl:
Classic oder Premium
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Sie haben die Wahl:
black magic* oder snowhite**
* standard  ** option

Große, hinterleuchtete Direktwahltasten, 

beschriftet und symbolisiert, sind auf 

einen Blick für jeden zu verstehen und 

leicht zu bedienen. luce x2 - die neue 

coffee bar anytime mit dem 3 x 2 Faktor. 

Enjoy! 



Sie haben die Wahl:
Trend und Tradition

Trend und Tradition.
Unter Hochdruck  
ganz entspannt

Über kurz oder lang 
Deutschlands beliebteste 
Heissgetränke Favoriten

Variabel und flexibel. 
Intelligent, stabil und 
anpassungsfähig

Die Kaffeewelt 3.0 bietet das beste aus zwei 

Kaffeewelten. Nach der aktuellsten Aralstudie 

der Kaffee-Trends (2013) liegt Kaffee mit Milch 

und Zucker Gusto Filterkaffee auf Platz 1, 

gefolgt von Cappuccino und Latte Macchiato 

(der sich einer Beliebtheitssteigerung von  

100 % erfreut). Die coffee bar Maschinen  

können all das und mehr. 

Heute der wieder moderne Filterkaffee, 

morgen Latte Macchiato, ein original 

MoccaCino®, klassischer Cappuccino, 

Espresso originale, Macchiato oder ein 

doppelter Caffè Creme im unverzichtbar 

gewordenen Coffee to go BigCup?

Der neue variflex® Brüher produziert 

einerseits mit Hochdruck trendige  

italienische Espressospezialitäten und 

brüht andererseits ganz entspannt  

traditionell deutschen Gusto Filter- 

kaffee. In 1 Maschine mit 1 Kaffeesorte.

Durch seine Intelligenz und selbstregu­

lierende Abgleichung passt der variflex®-

Brüher V14 sein Brühverhalten der 

Dosierung über die Mahlwerkslaufzeit  

und Anpressdruck an. Seine Leistung ist  

so variabel wie das Naturprodukt Kaffee.
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6 – 14 g Kaffeebohnen
30 – 300 ccm Kaffeemenge



2 Getränkemengen 2 Zubereitungsarten

Alles auf einen Blick

Klein und groß
Tassen und Becher
Gläser, Pötte und Mugs.

Trendige Spezialitäten mit 
Hochdruck oder entspannter 
Gusto Filterkaffee.

Cremiger Cappuccino zart-
bitter. Der König unter den 
Spezialitäten.

Leicht zu bedienen durch große, 
beleuchtete Direktwahltasten 
mit Produktfoto.

luce x2 die coffee bar anytime
mit dem 3 x 2 Auswahlfaktor

Modell PressoBean
Mit ganzen Bohnen und
Express-Kaffee (Fairtrade,
koffeinfrei, Geschmacks-
variante)

Modell SpeedMix
Ein Doppelangebot mit
2 Instantkaffee-Qualitäten,
z. B. 1x kräftig würzig
und 1x mild vollaromatisch

MoccaCino®

2 Kaffeearten

®

Das erweiterte, „telemagische” Service­

system tm-on® (optional) versetzt Sie in 

die Lage, eine eventuelle Irritation oder 

Fehlermeldung sofort von Ihrem Service-

Partner online checken zu lassen. Mit Ihrer 

Maschine 24 Stunden online verbunden, 

kann er gewünschte Neueinstellungen 

oder Änderungen Ihrer Dosierwerte 

(Getränkemenü) prompt ändern, ohne 

anfahren zu müssen. tm-on® ist ein genia­

les Fernwartungssystem per Telemetrie.

service durch  
die Wolke

Fernwartung durch Telemetrie



89179 Beimerstetten
Robert-Bosch-Straße 3
www.servomat-steigler.com

A-2351 Wiener-Neudorf
Brown-Boveri-Straße 6
www.rheavendors.at

Wir sind Mitglied:rheavendors
servomat

Auszeichnungen der Branche 
für beste Serviceleistung und Produktinnovation.

Vending Star
2007/2009 Design Preis Paris

Modell-Ausstattung
luce x2 CoffeeShop

Brühsysteme SpeedMix PressoBean

Wahlmöglichkeiten  24 24

Vorwahl Zucker in 5 Mengen

Getränkemenü
Alle gängigen Kaffeespezialitäten, 

Choco, Tee, Suppe

Technische Daten
Höhe in mm  1830 1830

Breite in mm  640 640

Tiefe in mm  705 705

Leergewicht in kg  160 170

Elektrischer Anschluss  230 V 230 V

Leistung 2000 W 3100 W

Frischwasseranschluss 3/8“ 3/8“

Anzahl Produktbehälter  8 7

Anzahl Mixer  5 3

Farbe standard schwarz RAL9005 RAL9005

Farbe optional weiss RAL9010 RAL9010

Kapazitäten
Becherkapazität max. 800 max. 800

Instantkaffeeportionen 1200 600 

Bohnenkaffeeportionen   ­ 750

Chocoportionen 150 150

Teeportionen 280 280

Suppe 300 300

Technik
Flash­Card Technologie

RFID Technologie (optional)

Änderungen in Technik und Design vorbe halten. 
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Technische Daten Synergie-Effekt mit Feinstem

Ihr Service- und Beratungspartner

luce x2 ist auch im Team unschlagbar. 

Gemeinsam mit der luce x snac wird 

ein Anlaufpunkt zum  doppelten 

Genusserlebnis. Diese komplette 

Versorgungsstation sorgt einla­

dend beleuchtet für Gaumen­ und 

Augenschmaus. luce x snac fasst bis  

zu 1.260 Snacks, vor allem aber auch 

coole Getränke. Prädikat: „heiß – kalt – 

lecker“ für das Team x2! 

Teamplayer


